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令和６年度鳥取県立まなびの森学園（夜間中学）入学者募集案内等について 

 
令和５年５月１９日 
小 中 学 校 課 

 
令和５年１０月１日に設置し、令和６年４月に開校する鳥取県立まなびの森学園（夜間中学）について、

「令和６年度鳥取県立まなびの森学園入学者募集案内」を別紙のとおり作成しましたので報告します。 

  また、これを広く周知するとともに、学校説明会・体験授業会等を開催するなどして入学者確保に向けた

取組を実施していきます。 
 
１ 入学者募集案内について 

令和４年１２月定例教育委員会において定めた「令和６年度鳥取県立まなびの森学園入学者募集方針」に

基づき、別紙「令和６年度鳥取県立まなびの森学園入学者募集案内」を作成しました。 

・募集期間  令和５年１０月２日（月）から令和５年１２月２８日（木）まで 

          ※追加募集を行う場合は、令和６年１月１５日以降に周知を予定。 

  ・周知方法  関係機関等への訪問や配架依頼を行うとともに、ホームページ・各種ＳＮＳでの発信や広 

報誌・新聞への掲載、報道提供などを実施。 

 

２ 学校説明会・体験授業会及び入学相談会キャラバンについて 

入学希望者のニーズの掘り起しや自分らしい学びを実感できる夜間中学を体験することを目的に、学校説

明会・体験授業会等を県内複数箇所で開催します。 
・開催期間  令和５年６月から１２月まで 

※令和６年の開校後は夏季休業中等に県立まなびの森学園において体験授業会等を実

施する予定。 
・開催箇所  今年度の第１回目は、境港市で６月２１日に開催することとしており、その後、東中西部 

各地区で順次開催する予定です。 

 
３ 今後の主な予定 

令和５年５月  校章案についてリデザイン委託 

     ６月  学校説明会・体験授業会及び入学相談会（ ～１２月まで） 

     ７月  校章デザイン完成 

     ８月  改修工事完了 

     ９月  市町村夜間中学担当者会 

    １０月  学校設置（１０月１日）、学校内覧会 

   ～１２月  入学者募集及び入学予定者の決定 

     １月  入学予定者との面談 

    ～３月  入学前オリエンテーション 

 令和６年４月  開校（開校式、入学式） 
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令和６（２０２４）年度 

鳥取県立まなびの森学園入学者募集案内 
  

 

  

募集期間 令和５年１０月２日 ～ １２月２８日 （予定） 

 ✨ まずは鳥取県教育委員会事務局小中学校課県立夜間中学設置準備室にご相談ください。 

電話 0857-26-7500  

 

 

 

鳥取県立まなびの森学園（県立夜間中学）とは 

令和６年４月に開校する、鳥取県で初めての県立夜間中学です。 

さまざまな理由で十分な教育を受けられないまま中学校を卒業した人や、 

小学校や中学校を卒業していない人が、中学校の学習内容を学びます。 

 

 

 

 

 

 

世代や国籍、これまでの学びの経験の違いなどを超えた、さまざまな人たちの思いや 
考え方にふれ、ともに学び合うことをとおして、自分らしい学びを実感できる学校です。 

  ３つのよろこびを実現する教育活動をおこなっていきます。 
 

 

 

 

 

 

 
学校を「森」、先生を「森の木々」、学校に集う様々な生徒を「いろとりどりの鳥」に 
例えています。 

 学校は、多くの生命を温かく包み込む「森」のように、 
  集う生徒たちの「まなび」にチャレンジしたい願いに応え、誰もが安心して学び、 

ともに学び合う仲間とつながりながら、自分らしい学びを実現することを目指していく、
という思いをこめています。 

 

 

 

鳥取県教育委員会 

 

いろとりどり［色鳥取］に、ともに自分らしく学ぶ  

目指す学校の姿 

校名にこめられた思い 

「 学ぶ 」 
よろこび 

「 つながる 」 
よろこび 

「 社会の中で生きる 」 

よろこび 

別添 
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mogamimiki
テキストボックス
  別紙



 

１ 入学資格（入学できる人） 

  次のすべてにあてはまり、中学校での学び直しを希望する人です。 

（１）令和６年４月１日時点で鳥取県に住んでいる人で、国籍は問いません。 

 

（２）令和６年４月１日時点で１５歳以上になっている人（平成２１（２００９）年 

４月１日以前に生まれた人）。 
 

（３）次のどれかにあてはまる人 

  ①不登校や病気などさまざまな理由により十分な教育を受けられないまま中学校を 

卒業した人 

②小学校や中学校を卒業していない人 

③本国や日本で十分に小学校や中学校の教育を受けられなかった外国籍の人 

 

２ 募集学年・募集人数 

  １年生から３年生までのすべての学年に、およそ１０名ずつを募集します。 

  これまでの学習経験などをもとに、何年生に入学するかを決定します。 

 

３ 学習する内容 

・一人ひとりに合った学習計画を立て、昼間の中学校と同じ９教科を学びます。 

（国語、社会、数学、理科、音楽、美術、保健体育、技術・家庭、外国語） 

・９教科の学習のほかに、特別の教科道徳、総合的な学習の時間や特別活動（遠足、文化

芸術体験、ふるさと鳥取を知る体験など）があります。 

 

４ 授業日・学習時間 

・月～金曜日まで週５日、時間は午後５時３０分から午後８時４５分までを基本としま 

すが、早く登校して個別の学習もできます。 

・１つの授業は４０分間で、１日の授業は４時間目まであります。 

 

５ 費用 

 ・授業料と教科書代は無料です。 

 ・教材の費用など、学校生活に必要なお金がかかります。 

 

６ 通学 

  公共交通機関（バス、ＪＲ）、徒歩、自転車、自動車、バイクのいずれかの通学と

なります。送り迎えによる通学もできます。 

※自動車、バイクで通学したい人は学校に届け出をします。 
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７ 入学決定までの流れ 

（１）学校説明会・体験授業会への参加 

学校説明会・体験授業会に参加されたときや、鳥取県教育委員会に入学を相談さ

れたときなどに、入学申込書［様式第２号]をお渡しします。 

 

（２）入学の申し込み 

入学申込書類を募集期間内に提出してください。 

 

【入学申込書類】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（３）入学のための面談 

  面談では、入学資格や入学希望の理由などを確認します。教科の試験はありません。 

 

【面談場所】 鳥取県立まなびの森学園（鳥取市湖山町北５丁目２０２番地） 

【面 談 日】 入学申込書類を提出した人に、学校から連絡をして日にちを決めます。 

 

 

（４）入学の決定 

面談が終わった後に、入学の可否を文書[ 郵送または学校で受け取り ]でお知らせ 

します。 

 

 

 

 
 

①  入学申込書［様式第２号（鳥取県教育委員会で決められた書類です）］ 

※入学可否の文書の受け取り方[ 郵送または学校で受け取り ]も必ず記入してください。 

 

②  鳥取県内に住んでいる人は、入学希望者本人の住所を証明する書類
※
の写し 

※日本国籍の人は、「健康保険証、運転免許証」などのコピーです。 

※外国籍の人は、「在留カード」などのコピーです。 

 

③ 国籍にかかわらず、鳥取県外に住んでいる人は、令和６年４月１日に鳥取県内に 

住所を変更することを証明する書類
※
 

※例えば、引っこし予定先のアパートの契約書のコピーなどです。くわしくは問い合わ 

せ先にご相談ください。 

 

④  入学可否の文書の郵送を希望する人は、返信封筒用あて名ラベル１枚［別紙］ 

（入学可否の文書を、学校で直接受け取る場合は不要です。） 
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（５）募集期間と提出先 

【募集期間】 令和５年１０月２日（月）から１２月２８日（木）まで 

※日曜日、土曜日、祝日を除き、午前９時から午後５時までの時間に受け付けます。 

※追加募集を行うときは、令和６年 1 月１５日以降にあらためて案内をします。 

また、入学の相談や授業見学・体験は年間をとおして受け付けます。 

【提 出 先】 鳥取県立まなびの森学園（郵送または持参してください）  

〒680-0941 鳥取市湖山町北 5 丁目 20２番地 

※郵送は、必ず郵便局窓口から簡易書留で送付してください。募集期間の最後の日 

までの消印があるものを受け付けます。 

※持参は、日曜日、土曜日、祝日を除き、午前９時から午後 5 時までの時間に受け 

付けます。 

 

８ 問い合わせ先（入学を検討されている方は、まず以下の問い合わせ先にご連絡ください。） 

鳥取県教育委員会事務局小中学校課県立夜間中学設置準備室 

〒680-8570 鳥取市東町１丁目 271 番地 

  電話 0857-26-7500   ファクシミリ 0857-26-8170 

  メールアドレス nightschool-j@pref.tottori.lg.jp  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【鳥取県立まなびの森学園の周辺地図】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鳥取県立まなびの森学園は、鳥取県教育センター情報教育棟１階（鳥取市湖山町北５丁目 

２０２番地）に開校します。 

問い合わせ先は、令和５年１０月１日から学校が開校する場所に移転する予定です。移転後は、

ホームページなどで新しい問い合わせ先をお知らせします。 

 まなびの森学園 
県教育センター 

 鳥取県 夜間中学 
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令和６年度県立高等学校の学科名の変更について 

令和５年５月１９日 

高等学校課 

 

  令和６年度県立高等学校における学科名等の変更について、報告します。 

 

学
校
名 

令和５年度 令和６年度 

大学科 小学科・コース 大学科 小学科・コース 

   

米 
 
 

子 
 
 

南 

商業③ ビジネス情報科③ 商業③ ＩＴビジネス科③ 

＜変更理由＞ 

  今後の地域社会やビジネス活動を支える人材を育成するため、ＩＴを応用した地域の課題解決及び

地域発展に結びつけたビジネス教育、ＳＴＥＡＭ教育等を取り入れた教育内容を展開する学科名に変

更する。 

＜変更後の特色＞ 

・令和５年度２年次生から情報分野をより専門的に学ぶ学校設定科目「ＩＴ戦略（各学年４単位）」を

設置。 

・テクノロジーを活用した生徒の主体的、独創的な活動推進により、地方創生、地域貢献のマインド

を醸成し、今後の地域社会やビジネス活動を支える人材を育成。 

・地域との交流や世代を超えた地域密着型イベントの主体的な企画運営、「ｅスポーツ」を充実さ

せ、協働性や調整力等の社会的スキルやコミュニケーション能力の向上。 

家庭① 

生活文化科① 

 環境文化コース 

 調理コース 

家庭① 

生活創造科① 

 ライフデザインコース 

 調理コース 

＜変更理由＞ 

  地域の生活産業の発展に積極的に貢献する人材を育成するため、ＳＤＧｓ等を踏まえた新たな価値

観におけるライフスタイルの創造を図るとともに、時代や社会の変化に応じた暮らしの質の向上を目

指して、衣食住、保育、福祉などの人が生活する上での支援に必要な資質・能力を身に付けることがで

きる学科名及びコース名に変更する。 

＜変更後の特色＞ 

 ・「環境」に関連する学校設定科目「生活環境」を６単位から３単位に減らし、「保育」ニーズに対応

する学校設定科目「保育音楽（３単位）」を新たに設置して保育検定１級の取得を目指す。その他、

学習指導要領の専門教科「家庭」の科目である「生活と福祉」を開設。 

・全国高等学校家庭科保育技術検定１級、全国高等学校家庭科食物被服製作検定１級、全国高等学校

家庭科食物調理技術検定１級等の取得を目指す。 

※ 丸数字は学級数、ゴシック部分は変更箇所 

 

 

----------------------------------- 
＊STEAM教育 - Science（科学）、Technology（技術）、Engineering（工学・ものづくり）、Art（芸術・リベラルアーツ）、

Mathematics（数学）を組み合わせて教科横断的な視点に立ち、各教科等で学んだことを統合的に働かせながら探究の

プロセスを展開して課題解決能力を育成すること。 
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鳥取県立美術館の館長予定者について 

 

令 和 ５ 年 ５ 月 １ ９ 日 

美術館整備局美術館整備課 

 

 

 令和７年春に開館する鳥取県立美術館の館長予定者を以下のとおり決定しましたので、報告します。 

 

 

（１） 館長予定者 

     尾
お

﨑
さき

 信 一 郎
しんいちろう

 （現在）鳥取県教育委員会事務局美術館整備局 美術振興監 

      昭和 37年鳥取市生まれ、61歳。 

       大阪大学文学部大学院芸術学研究科博士課程単位取得修了。専門は現代美術。 

      昭和 62年～ 兵庫県立近代美術館に学芸員として勤務。 

平成７年～  国立国際美術館に研究員として勤務。 

平成 10年～ 京都国立近代美術館に主任研究官として勤務。 

平成 18年～ 鳥取県職員に採用され、鳥取県立博物館美術振興課長として勤務。 

      令和３年～  理事監兼博物館長（令和４年３月で定年退職） 

      令和４年～  「美術振興監」として再任用。 

 

      他に、(一社)全国美術館会議・広報委員会副委員長、他県美術館の収集評価委員に就任。 

 

 

（２） 発 令 

     館長の発令は、今後、規則によって定められる鳥取県立美術館の設置日（令和６年４月１日と

するよう現在検討中。）とし、それまでの間は「館長予定者」とする。 
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鳥取県立美術館のロゴ・シンボルマークの決定等について 

 

                                                 令 和 ５ 年 ５ 月 １ ９ 日  

美術館整備局美術館整備課  

 

  鳥取県立美術館のロゴ・シンボルマークについて、令和４年度に応募された計 1,726 点のデザイン案の中から最

優秀作品を選定し、デザイン調整を経て決定しました。 

  また、令和４年１月から建設工事を着手していた美術館建物について、このたび、上棟を記念するイベントを開

催しましたので併せて報告します。 

 

１ 鳥取県立美術館のロゴ・シンボルマークの決定 

（１）鳥取県立美術館の象徴となるロゴ・シンボルマークを決定し、３月 21 日に開催した開館２年前カウントダウンイベ

ント「OPENNESS(オープンネス)！ 未来をつくるデザインフォーラム」において発表しました。 

（２）ロゴ・シンボルマークを広く使っていただけるように手続きを整えていきます。 

 

【基本デザイン】                       【デザインコンセプト】  

 鳥取(TOTTORI)の複数ある T を県民一人ひとりに見立て、その T の集

積によって美術館のシルエットを構成、県民が主体となる美術館を目指し

たデザイン。TとT の隙間は、建設後の活用こそが重要であることを、隙間

を埋めていく＝皆で大切に作り上げていこう、というメッセージになってお

り、参加しやすい「開かれた場」である事も表わしています。 

 

 

２ 鳥取県立美術館建設上棟記念イベントの実施 

  令和７年春開館に向け、昨年１月から建設工事に着手し、当初の予定どおり順調に進捗しています。このたび、

建設工事の節目である基本構造部分の完成である「上棟」を迎え、それを記念するイベントを建設現場で開催しま

した。 

○日時 ５月 14 日(日) 10:00～15：00 

○会場 鳥取県立美術館建設地（倉吉市駄経寺町 2－3－12）  

○来場者数 約 4,000 人 

○内容 ・餅つき ・餅まき・お菓子まき大会 

・小中高校生向けの仕事体験  ・高所作業車の搭乗体験  ・美術館内、屋上の見学 

・完成後の美術館を AR/VR 体験  ・コンクリート壁に描くワークショップ 

・アンディ・ウォーホルの作品《ブリロの箱》関連ワークショップ ほか          

○今後のスケジュール 

・R６.３  竣工、建物引渡し 

・R６.４～ 建物枯らし、収蔵作品移転等 

・R７春  開館 
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令和４年度学校給食における県内産食材の使用状況及び取組について 

令和５年５月１９日 

体 育 保 健 課 

 

 学校給食における県内産食材の使用状況等について、令和４年度の状況をとりまとめましたので報告します。 

 
１ 県内産食材の使用状況 

（１）学校給食用食材の生産地別使用状況調査の結果 
令和４年度の県内産食材の使用率は６６％（うち県内加工品使用率は１％）であった。また、調査対象 

４４品目のうち、県内産使用率１００％の食材は１６品目であった。 
令和４年度は、野菜類、肉類の使用量の減少及び使用量が多い４市のうち３市で使用率が減少したことに

より、令和３年度に比べ県産品使用量が約６４，６７８kｇ減少し、目標の７０％を下回った。（使用率３ポ

イント減） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
（２）調査対象４４品目以外の県内産食材の活用事例 
  ○地元のお米（全市町村）や地元ブランド米（境港市：海藻米）の活用。 

  ○地域生産者が栽培した野菜類や加工品の活用（小松菜、チンゲンサイ、アスパラガス、らっきょう等）。 

  ○休耕田を活用して養殖されたホンモロコや、地元養殖場のやまめの活用。 

  ○地元の漁港と連携した水産物の活用（わかめ、いわし、はまち、さわら、境港サーモン等）。 

  ○ジビエ（シカ肉・イノシシ）については、９町（智頭町、若桜町、北栄町、琴浦町、南部町、大山町、

伯耆町、日野町、江府町）で活用しており、令和３年度（１４町）と比較して市町村数が減少。 

２ 令和４年度の主な取組 

 ○学校給食関係者、関係機関を対象とした県産品利用（地産地消）推進会議（オンライン）の開催（７月）  
 ○栄養教諭等を対象とした地場産物を活用した学校給食調理講習会の開催（１１月） 
 〇県農林水産部と連携した星空舞を学校給食に活用する「星空舞週間」の実施（７月と１月の年２回） 
 ○食育の日（毎月１９日）、食育月間、とっとり県民の日、全国学校給食週間等の取組を通じ、県内産食材

を活用した学校給食の提供と、献立を活用した食に関する指導を推進 
３ 今後の取組 

 ○県産品利用（地産地消）推進会議の開催（６月以降） 
 ○栄養教諭等を対象とした地場産物を活用した学校給食調理講習会の開催 
 〇県農林水産部が実施する星空舞の提供（令和５年度から通年実施） 
 ○身近な地域の産業や食文化への理解を深め、郷土を大切にする心を育むよう、県内産食材を活用した食に

関する指導の充実   
【食のみやこ食育プラン】 学校給食用食材の県産品利用率 

 H30～R5 ７０%以上で向上を図る 

H25～H29 ６０％以上で向上を図る（達成） 

県内産食材の使用率の推移  ※（ ）内は県内加工品使用率で内数 
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令和４年度全期累計

使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏） 使用比率 使用量（㎏）

鳥取地域 135,861 45% 669 0% 3,926 1% 140,456 47% 159,133 53% 0 0% 299,588

国府 18,969 62% 0 0% 598 2% 19,567 64% 11,126 36% 0 0% 30,693

河原 17,592 74% 500 2% 348 1% 18,441 78% 5,231 22% 0 0% 23,672

気高 15,375 82% 0 0% 0 0% 15,375 82% 3,382 18% 0 0% 18,758

鹿野 5,229 75% 0 0% 0 0% 5,229 75% 1,737 25% 5 0% 6,971

青谷 5,461 62% 0 0% 728 8% 6,189 70% 2,587 29% 7 0% 8,782

合計 198,487 51% 1,169 0% 5,600 1% 205,257 53% 183,195 47% 12.1 0% 388,464

米子市 206,277 62% 0 0% 0 0% 206,277 62% 117,979 36% 8,079 2% 332,335

倉吉市 83,764 63% 0 0% 3,293 2% 87,057 66% 45,283 34% 0 0% 132,340

境港市 33,846 59% 0 0% 0 0% 33,846 59% 23,658 41% 0 0% 57,504

八頭町 25,468 70% 723 2% 704 2% 26,895 74% 9,560 26% 0 0% 36,455

智頭町 8,896 68% 286 2% 0 0% 9,182 71% 3,829 29% 0 0% 13,011

岩美町 20,842 99% 0 0% 0 0% 20,842 99% 278 1% 0 0% 21,120

若桜町 3,708 83% 0 0% 0 0% 3,708 83% 756 17% 0 0% 4,464

給食センター 35,176 76% 0 0% 600 1% 35,776 77% 10,374 22% 67.6 0% 46,218

泊小 2,994 75% 1 0% 66 2% 3,061 77% 921 23% 7 0% 3,989

合計 38,170 76% 1 0% 666 1% 38,837 77% 11,295 22% 75 0% 50,207

三朝町 15,835 96% 0 0% 67 0% 15,902 96% 600 4% 0 0% 16,502

北栄町 41,835 90% 47 0% 203 0% 42,085 91% 4,157 9% 13 0% 46,255

琴浦町 30,101 80% 28 0% 892 2% 31,021 82% 6,675 18% 67 0% 37,763

中山 6,801 93% 27 0% 0 0% 6,828 93% 477 7% 0 0% 7,305

名和 10,983 89% 422 3% 0 0% 11,405 93% 894 7% 0 0% 12,299

大山 13,076 94% 129 1% 0 0% 13,205 94% 779 6% 0 0% 13,984

合計 30,860 92% 578 2% 0 0% 31,438 94% 2,150 6% 0 0% 33,588

日吉津村 5,323 86% 36 1% 0 0% 5,359 86% 779 13% 68 1% 6,206

伯耆町 25,458 91% 0 0% 0 0% 25,458 91% 2,409 9% 0 0% 27,867

西伯 12,126 87% 0 0% 0 0% 12,126 87% 1,785 13% 0 0% 13,911

会見 8,266 90% 0 0% 0 0% 8,266 90% 931 10% 0 0% 9,197

合計 20,392 88% 0 0% 0 0% 20,392 88% 2,716 12% 0 0% 23,109

江府町 3,486 75% 0 0% 4 0% 3,490 75% 1,140 24% 29 1% 4,659

日野町 3,398 75% 13 0% 180 4% 3,590 79% 927 21% 0 0% 4,518

日南町 4,717 71% 83 1% 547 8% 5,348 81% 1,231 19% 30.46 0% 6,609

800,864 64% 2,965 0% 12,156 1% 815,985 66% 418,619 34% 8,373 1% 1,242,976

使用量
（㎏）

使用比率

※個々のデータを四捨五入で入力しているため、合計が１００％にならない場合や合計値に若干誤差が生じる場合があります。

県産品利用計
(①+②+③) 815,985 66%

南
部
町

総合計

県産品利用合計

鳥
取
市

湯
梨
浜
町

計＜地産地消＞
①県内産（原材料）

県内加工
④国内産（原材料） ⑤外国産（原材料）

米、麦、牛乳を除く主な使用食材４４品目の使用実態を使用重量の割合でまとめたものである。

令和４年度　学校給食用食材の生産地別使用状況調査(市町村別）

③原材料：外国産

大
山
町

区　　分
②原材料：国内産

その他県　産　品　利　用
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令和４年度全期累計

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

使用量
（㎏）

大 根 55,689 64% 0 0% 0 0% 55,689 64% 31,580 36% 0 0% 87,270

に ん じ ん 39,512 32% 7 0% 0 0% 39,519 32% 82,761 68% 0 0% 122,280

白 菜 28,839 59% 0 0% 0 0% 28,839 59% 19,991 41% 0 0% 48,831

キ ャ ベ ツ 69,354 52% 0 0% 0 0% 69,354 52% 64,549 48% 0 0% 133,903

ほ う れ ん 草 17,719 74% 395 2% 0 0% 18,114 76% 5,820 24% 0 0% 23,934

ネ ギ 6,713 51% 32 0% 0 0% 6,745 51% 6,444 49% 0 0% 13,189

白 ネ ギ 60,118 94% 0 0% 0 0% 60,118 94% 4,170 6% 0 0% 64,288

き ゅ う り 32,435 71% 0 0% 0 0% 32,435 71% 13,160 29% 0 0% 45,595

ト マ ト 3,871 72% 5 0% 0 0% 3,876 72% 1,408 26% 68 1% 5,353

じ ゃ が い も 19,281 24% 156 0% 0 0% 19,437 24% 61,861 76% 0 0% 81,298

さ と い も 11,341 96% 0 0% 0 0% 11,341 96% 514 4% 0 0% 11,854

さ つ ま い も 21,202 77% 0 0% 0 0% 21,202 77% 6,211 23% 0 0% 27,413

た ま ね ぎ 59,963 38% 0 0% 0 0% 59,963 38% 97,789 62% 0 0% 157,753

か ぼ ち ゃ 7,454 89% 0 0% 0 0% 7,454 89% 742 9% 140 2% 8,337

ブ ロ ッ コ リ ー 27,538 97% 41 0% 0 0% 27,579 97% 831 3% 0 0% 28,410

な が い も 6,828 86% 0 0% 0 0% 6,828 86% 1,074 14% 0 0% 7,902

た け の こ 9,600 100% 0 0% 0 0% 9,600 100% 0 0% 0 0% 9,600

小 計 477,459 54% 636 0% 0 0% 478,095 55% 398,905 45% 208 0% 877,208

り ん ご 1,147 65% 6 0% 0 0% 1,153 65% 623 35% 0 0% 1,776

な し 6,647 100% 9 0% 0 0% 6,656 100% 0 0% 0 0% 6,656

柿 734 100% 0 0% 0 0% 734 100% 0 0% 0 0% 734

ぶ ど う 315 96% 0 0% 0 0% 315 96% 14 4% 0 0% 329

み か ん 8 1% 5 1% 0 0% 13 2% 816 98% 0 0% 829

メ ロ ン 2,413 100% 0 0% 0 0% 2,413 100% 0 0% 0 0% 2,413

い ち ご 423 100% 0 0% 0 0% 423 100% 0 0% 0 0% 423

小 計 11,688 89% 20 0% 0 0% 11,708 89% 1,453 11% 0 0% 13,161

ト ビ ウ オ 3,257 100% 0 0% 0 0% 3,257 100% 0 0% 0 0% 3,257

カ レ イ 12,264 100% 7 0% 0 0% 12,271 100% 7 0% 0 0% 12,278

イ カ 1,408 100% 2 0% 0 0% 1,410 100% 2 0% 0 0% 1,412

ア ジ 8,777 82% 5 0% 0 0% 8,782 82% 652 6% 1,303 12% 10,736

白 ハ タ 5,981 100% 1 0% 0 0% 5,981 100% 0 0% 0 0% 5,981

小 計 31,687 94% 14 0% 0 0% 31,701 94% 660 2% 1,303 4% 33,664

大 豆 7,974 98% 0 0% 0 0% 7,974 98% 169 2% 1 0% 8,145

豆 腐 29,994 82% 584 2% 5,795 16% 36,373 100% 55 0% 31 0% 36,459

油 揚 げ 3,235 74% 74 2% 953 22% 4,262 97% 125 3% 2 0% 4,389

み そ 22,797 98% 0 0% 329 1% 23,126 100% 23 0% 25 0% 23,173

お か ら 896 73% 28 2% 306 25% 1,230 100% 3 0% 1 0% 1,233

小 計 64,896 88% 686 1% 7,382 10% 72,965 99% 375 1% 60 0% 73,399

牛 肉 （ 含 ﾐ ﾝ ﾁ ） 16,132 94% 4 0% 0 0% 16,136 94% 1,066 6% 0 0% 17,201

豚 肉 （ 含 ﾐ ﾝ ﾁ ） 74,546 98% 53 0% 0 0% 74,599 98% 1,288 2% 0 0% 75,886

鶏 肉 （ 含 ﾐ ﾝ ﾁ ） 67,980 81% 699 1% 2 0% 68,680 81% 9,025 11% 6,655 8% 84,360

小 計 158,658 89% 755 0% 2 0% 159,414 90% 11,378 6% 6,655 4% 177,448

え の き 9,097 61% 0 0% 0 0% 9,097 61% 5,707 39% 0 0% 14,805

し い た け （ 生 ） 991 98% 0 0% 0 0% 991 98% 23 2% 0 0% 1,014

干 し 椎 茸 598 100% 0 0% 0 0% 598 100% 0 0% 0 0% 598

な め こ 1,898 97% 0 0% 0 0% 1,898 97% 52 3% 0 0% 1,950

小 計 12,584 69% 0 0% 0 0% 12,584 69% 5,782 31% 0 0% 18,366

鶏 卵 9,048 100% 0 0% 0 0% 9,048 100% 42 0% 0 0% 9,090

煮 干 し 6,305 100% 0 0% 0 0% 6,305 100% 5 0% 0 0% 6,310

し ょ う ゆ 28,540 83% 853 2% 4,772 14% 34,165 100% 18 0% 147 0% 34,330

小 計 43,893 88% 853 2% 4,772 10% 49,519 100% 65 0% 147 0% 49,730

800,864 64% 2,965 0% 12,156 1% 815,985 66% 418,619 34% 8,373 1% 1,242,976

使用量
（㎏）

使用比率
（％）

米、麦、牛乳を除く主な使用食材４４品目の使用実態を使用重量の割合でまとめたものである。

815,985 66%

豆
 

類

食
肉
類

キ
ノ
コ
類

そ
の
他

合　　　　　計

県産品利用　計(①+②+③)

　
 

魚
介
類

令和４年度　学校給食用食材の生産地別使用状況調査

区　　分

その他

計＜地産地消＞
①県内産（原材料）

⑤外　国　産（原材料）

県　産　品　利　用

②原材料：国内産 ③原材料：外国産

野
菜
類

等

県内加工
④国内産（原材料）

果

物

県産品利用計
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一定額以上の工事又は製造の請負契約の報告について 

令和５年５月１９日 

教育委員会事務局 

【新規分】 

主務課 工事名 工事場所 契約の相手方 契約金額 工期 契約年月日 入札方式 

図書館 
県立図書館 

空調用熱源設備改修工事 

鳥取市 

尚徳町 

大和設備株式会社 

代表取締役 古川 純一 

１３２,０６７,１００円 

 

(予定価格) 

１４０,５８０,０００円 

令和５年  ４月７日 

～ 

令和５年１２月８日 

令和５年４月６日 

制限付 

一般競争入札 

(９社) 

 

-
 
1
3
 
-


