
平成２４年食中毒発生状況 平成２４年１２月３１日現在

保健所
番号

Ｎｏ 発症日 届出日

発生場所
（原因施
設等の所
在地）

摂食者
数

患者数 死者数
食事特
定

原因食品病因物質血清型等原因施設摂食場所発生概要 発生原因 症状 対策

倉吉① 1 1/11 1/12 北栄町 46 20 0 給食 不明
ノロウイ
ルス

G2 保育所 保育所
園児及び職員１５名が、
嘔吐、下痢等の症状を呈
した。

ノロウイルスに汚染
された食品による。

嘔吐、
下痢

調理に従事する者は調理
前、用便後、配膳前等に手
洗いを徹底する。下痢、嘔
吐などの症状がある人は調
理業務を行わない。

倉吉② 2 3/22 3/23 三朝町 2 1 0
ふぐ煮
物

マフグ
テトロドト
キシン

-
魚介類
販売業

家庭

販売業者から購入したふ
ぐを喫食した２名のうち１
名が口唇のしびれなどを
呈した。

ふぐ処理師免許を
有しない者が処理し
たふぐによる。

手足、唇
のしび
れ

ふぐの素人調理は行わな
い。

米子① 3 3/24 3/28 米子市 2 2 0
あずき
ばっとう

あずき
ばっとう

ボツリヌ
ス菌

A型 不明 家庭

あずきばっとうを喫食した
２名が、言語障害、呼吸
困難の症状を呈し意識
不明となった。

ボツリヌス毒素が蓄
積した食品を喫食し
たことによる

言語障
害、呼吸
困難

保存方法が冷蔵になってい
る食品は、冷蔵保存し、消
費期限内に食べること

倉吉③ 4 4/4 4/7
湯梨浜町
ほか

74 29 0
仕出し
料理

不明
ロタウイ
ルス

A群 仕出屋 家庭
仕出し料理を喫食した７
４名のうち２９名が下痢、
嘔吐等の症状を呈した。

ロタウイルスに汚染
された食品による。
（推定）

嘔吐、下
痢

調理に従事する者は調理
前、用便後、配膳前等に手
洗いを徹底する。下痢、嘔
吐などの症状がある人は調
理業務を行わない。

鳥取① 5 5/28 5/31 鳥取市 5 3 0
5/26の
食事

不明
カンピロ
バクター

ジェジュニ 飲食店 飲食店

飲食店で提供された食
事を喫食した5名のうち3
名が腹痛、発熱等の症
状を呈した。

カンピロバクターに
汚染された食品によ
る。（推定）

腹痛、発
熱、下痢

食肉は十分に加熱してから
食べること。食肉は他の食
品と分けて処理、保存する
こと。

鳥取② 6 6/17 6/19 鳥取市 34 8 0
6/16夕
の食事

不明
ノロウイ
ルス

G2 飲食店 飲食店

飲食店で提供された食
事を喫食した2グループ8
名が、嘔吐・下痢を主と
する症状を呈した。

ノロウイルスに汚染
された食品による。

嘔吐、下
痢、発熱

調理に従事する者は調理
前、用便後、配膳前等に手
洗いを徹底する。下痢、嘔
吐などの症状がある人は調
理業務を行わない。

米子② 7 7/16 7/17 境港市 4 2 0
エゾボラ
モドキ

エゾボラ
モドキ

テトラミン 家庭 家庭

エゾボラモドキを家庭で
調理して食べた４名の内
２名が食中毒症状を呈し
た。

有毒部位を食べた
ことによる

めまい、
浮遊感
など

調理の際は、有毒部位を除
去すること。



平成２４年食中毒発生状況 平成２４年１２月３１日現在

保健所
番号

Ｎｏ 発症日 届出日

発生場所
（原因施
設等の所
在地）

摂食者
数

患者数 死者数
食事特
定

原因食品病因物質血清型等原因施設摂食場所発生概要 発生原因 症状 対策

倉吉④ 8 8/27 8/28 東伯郡 5 4 0 不明 不明
サルモ
ネラ属菌

O4
家庭（推
定）

家庭（推
定）

旅行中の家族が旅行先
で食中毒症状を呈した。

サルモネラ属菌に
汚染された食品によ
る。

下痢、腹
痛、発熱
など

加熱食品は、中心部まで十
分に加熱すること。

倉吉⑤ 9 9/9 9/9 倉吉市 3 3 0
焼きそ
ば

焼きそ
ば

黄色ブド
ウ球菌

Ent:C型 家庭 家庭
調理済みの焼きそばを消
費期限後に喫食し、食中
毒症状を呈した。

黄色ブドウ球菌に汚
染された食品によ
る。

嘔吐
消費期限内に喫食するこ
と。購入後の食品は、低温
保存すること。

鳥取③ 10 9/26 9/26 鳥取市 50 19 0

しめさば
のにぎり
寿司（推
定）

しめさば
のにぎり
寿司（推
定）

腸炎ビ
ブリオ

- 飲食店 飲食店

飲食店で提供された食
事を喫食した19名が、腹
痛・下痢を主とする症状
を呈した。

腸炎ビブリオに汚染
された食品による。
（推定）

腹痛、下
痢

食材及び施設内の衛生管
理を徹底する。

鳥取④ 11 9/28 10/1 鳥取市 2 1 0 不明 不明
アニサキ
ス

- 不明 家庭
アニサキスが寄生した食
品を喫食したことにより、
食中毒症状を呈した。

アニサキスが寄生し
た食品を喫食したこ
とによる。

倦怠感、
腹痛、嘔
吐

魚を生食用に調理するとき
は、アニサキスを意識して魚
をよくみて調理すること。

鳥取⑤ 12 10/11 10/11 鳥取市 4 2 0
きのこの
煮付け、
みそ汁

ツキヨタケ
ツキヨタ
ケ

- 家庭 家庭

山中にて採取したきのこ
を家で調理、喫食後、４
名の内２名が食中毒様症
状を呈した。

食用きのこに間違え
て喫食したことによ
る。

嘔吐、下
痢

明確に判別できないきのこ
を食べたり人にあげたりしな
いこと。


